
   

 

 
 
  
 

Entrées  

Tarte de chèvre frais aux figues et magret fumé     14 € 
Gravlax de Truite marinée à la menthe et à l’huile d’olive    14 € 
Poêlée de Ris de Veau aux champignons des bois à l’huile de noisettes   18 € 
Marbré de Foie Gras maison aux pain d’épices et sa compotée de rhubarbe  18 € 
 
        

Poisson          

Dos de Lieu jaune poêlé sur son lit de tomates confites au beurre blanc citronné 18 € 
Filet de Dorade Royale à la plancha et sa tapenade    20 € 
 
 

Viandes 

Suprême de Pintade et sa brunoise d’ananas à l’aigre doux    16 € 
Pavé de Bœuf aux deux poivres    18 € 
Aiguillette de canard émincé aux baies de cranberries    18 € 
Médaillon de Veau à la crème de morilles    22 € 
 
                
Fromages 

Fromage blanc et ses douceurs miel et ciboulette        8 € 
Chariot de fromages           10 € 
 

 

Desserts 

Carpaccio d’ananas aux agrumes et sa glace à la pistache     9.50 € 

Poire Pochée aux épices et onctueux au chocolat    9,50 € 
Scintillant chocolat caramel et sa crème vanillée    10.50 €  
Assiette Gourmande    10,50 € 

 
 

***** 

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 
La liste est à votre disposition dans le porte-menu. 

Notre équipe est à votre écoute pour tous renseignements. 

 

Restaurant 

Carte L’Envolée 


